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Licitação: Pregão Eletrônico nº 013/2024

Modalidade: Pregão Eletrônico

Número: 013/2024

Modo de Disputa: Aberto-Fechado

Amparo Legal: Lei 14.133/2021, Art. 28, I

Data de publicação: 23/04/2024

Data de realização: 07/05/2024

Horário: 09:00:00

Link do Sistema para Recebimento de Lances/Propostas:  sai.io.org.br/site/PublicadoPncp/102648?localConsulta=2&cod=1544

Número do Processo: 032/2024

Objeto: Registro de Preços para futura e eventual contratação de empresa para aquisição de itens variados de hortifrúti, que possa atender Todas
as Secretarias do Município de Barra do Choça

Órgão: Prefeitura Municipal de Barra do Choça

Valor Estimado: R$ 281.514,28

Situação: Divulgada no PNCP

Número de Controle PNCP:  13906789000196-1-000045/2024 Visualizar no PNCP

Instrumento Convocatório
Tipo Arquivo

edital_pe013_2024_hortifrut_publicado_171.pdf  

EDITAL PE013-2024-HORTIFRUT PUBLICADO.pdf  

Lotes
Nº Objeto

1 ALHO DE CABEÇA-- Características Técnicas: De boa qualidade, íntegro, livre de pragas, danos ou substâncias nocivas a saúde.

2 AÇAFRÃO-Características Técnicas: 100%  puro de excelente qualidade, pó  amarelo/laranja.  Fino  de  fácil escoamento, não  devendo estar empedrado e  isento  de  sujidades.  Embalagem intacta  de  1 kg.

3 AMENDOIM COM CASCA- Características Técnicas

4 AIPIM - Característico Técnicas: de primeira qualidade, livre de danos, fisiologicamente bem desenvolvido e de rápido cozimento.

5 ABÓBORA Características Técnicas: TIPO SECA de 1ª qualidade, casca lisa e brilhante sem rupturas, livre de danos mecânicos.

6 ABÓBRINHA VERDE tipo caipira, casca lisa e brilhante sem rupturas, livre de danos.

7 ALFACE LISA- PRODUTO Característica Técnicas: Deve apresentar folhas bem definidas, bem formada, livre de danos fisiológicos pragas e doenças, isento de agrotóxicos. Embalagem: Apropriada com no máximo 05 unidades

8 ALFACE ROXA- PRODUTO Característica Técnicas: Deve apresentar folhas bem definidas, bem formada, livre de danos fisiológicos pragas e doenças, isento de agrotóxicos. Embalagem: Apropriada com no máximo 05 unidades

9 ALFACE AMERICANA- PRODUTO Característica Técnicas: Deve apresentar folhas bem definidas, bem formada, livre de danos fisiológicos pragas e doenças, isento de agrotóxicos. Embalagem: Apropriada com no máximo 05 unidades

10 ALFACE- PRODUTO Característica Técnicas: Deve apresentar folhas bem definidas, bem formada, livre de danos fisiológicos pragas e doenças, isento de agrotóxicos. Embalagem: Apropriada com no máximo 05 unidades

11 Abacaxi - Características Técnicas de primeira qualidade, lavada, com tamanho uniforme, livre de danos mecânicos.

12 ABACATE - Características Técnicas De tamanho médio a grande, de primeira, com aproximadamente 60% de maturação, sem sinais de rupturas ou machucados, grau de amadurecimento idela para o consumo.

13 BATATA DOCE Características Técnicas - de primeira qualidade, lavada, com tamanho uniforme, livre de danos mecânicos.

14 BATATA INGLESA- Características Técnicas comum, nova, de 1ª qualidade, lavada, com tamanho uniforme, livre de danos mecânicos.

15 BETERRABA – Características Técnicas nova, lavada, de 1ª qualidade, tamanho médio, com casca sã, sem rupturas, não deve apresentar rachaduras ou cortes na casca. Estarem suficientemente desenvolvidas. Não estarem danificadas por qualquer lesão de origem física ou mecânica. Livre de enfermidades. Isenta de partes pútridas.

16 BANANA DA TERRA -Características Técnicas De 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento com cascas sãs, sem rupturas, características do cultivo bem definidas, estando fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estarem em perfeitas condições de conservação e maturação.

17 BANANA PRATA- Características Técnicas- climatizada, de boa qualidade, peso médio por unidade 100g, - caixa com 18 kg, devendo apresentar-se fresca; a polpa deverá apresentar-se intacta e firme. Não deverá apresentar danos de origem física, mecânica ou biológica que afete a sua aparência.

https://acessoinformacao.com.br/transparencia/sai.io.org.br/site/PublicadoPncp/102648?localConsulta=2&cod=1544
https://pncp.gov.br/app/editais/13906789000196/2024/45
https://pncp.gov.br/pncp-api/v1/orgaos/13906789000196/compras/2024/47/arquivos/1
https://pncp.gov.br/pncp-api/v1/orgaos/13906789000196/compras/2024/45/arquivos/1


18 CEBOLA BRANCA – Características Técnicas- Tamanho médio, nova, de 1ª qualidade, com casca, compacta e firme, sã, sem rupturas, sem lesões de origem física ou mecânica, isenta de partes pútridas, livre de enfermidades. Embalagem: em sacos plásticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de pesagem.

19 CEBOLA ROXA – Características Técnicas- Tamanho médio, nova, de 1ª qualidade, com casca, compacta e firme, sã, sem rupturas, sem lesões de origem física ou mecânica, isenta de partes pútridas, livre de enfermidades. Embalagem: em sacos plásticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de pesagem.

20 CENOURA- Características Técnicas nova, sem folhas, de 1ª qualidade, com tamanho e coloração uniforme, devendo ser de tamanho médio, com casca sã, sem rupturas, não deve apresentar rachaduras ou cortes na casca. Estarem suficientemente desenvolvidas. Não estarem danificadas por qualquer lesão de origem física ou mecânica. Livre de enfermidades, isenta de partes pútridas.

21 CHUCHU- Características Técnicas- verde, novo, sem brotos, de 1ª qualidade, de tamanho médio, não poderão estar murchos, com casca sã, sem rupturas, não deve apresentar rachaduras ou cortes na casca. Estarem suficientemente desenvolvidos. Não estarem danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica. Livre de enfermidades. Isento de partes pútridas.

22 COENTRO FOLHA - Características Técnicas- de 1ª qualidade, isento de partes pútridas, não poderão estar murchos, maços de 400g cada.

23 COENTRO SEMENTE - Características Técnicas- de 1ª qualidade, isento de partes pútridas, não poderão estar murchos, maços de 400g cada.

24 CEBOLINHA TEMPERO VERDE- Caracteristicas Técnicas- de 1ª qualidade, isento de partes pútridas, não poderão estar murchos, maços de 400g cada.

25 COUVE- Características Técnicas -nova, de 1ª qualidade, firme e intacta, isenta de material terroso, com coloração uniforme, sem manchas, livre de enfermidades, isento de partes pútridas. Suficientemente desenvolvida, em perfeito estado de conservação e maturação.

26 CANELA EM PÓ- Técnicas Condicionadas em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto de 5 g a 1 Kg.

27 CANELA- Técnicas Condicionadas em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto de 5 g a 1 Kg.

28 CRAVO- Características Técnicas da Índia a condicionados em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto de 5 g a 1 Kg.

29 COMINHO- Características Técnicas- Extraído de sementes de cominho de primeira qualidade, puro, com aspecto, cor, cheiro, sabor característicos, sem misturas, isentos de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 100g, em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo. Acondicionados em fardos lacrados. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 05 (cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

30 CORANTE- Características Técnicas- de urucum puro em pó e fino. Sem mistura de outros ingredientes. Boa apresentação ao exame visual. Preço por Kg.

31 LARANJA PERA - Características Técnicas -nova de 1ª qualidade, grau de amadurecimento médio, com casca sã, sem rupturas, unidades com 150 gramas.

32 LIMÃO - Características Técnicas, sem danos químicos, físicos e biológicos.

33 GOIABA- Características Técnicas- selecionado de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, com casca sã, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, bem formadas e em perfeitas condições de conservação e maturação.

34 GENGIBRE- Características Técnicas- De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

35 MAÇÃ- - Características Técnicas- selecionado de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, com casca sã, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, bem formadas e em perfeitas condições de conservação e maturação.

36 MELÃO- Características Técnicas- de 1ª qualidade, sem manchas, maturação adequada para o consumo, textura e consistência de fruta fresca.

37 MILHO VERDE ESPIGA- Características Técnicas- IN NATURA

38 MILHO VERDE- Características Técnicas- IN NATURA

39 MELANCIA- Características Técnicas- de 1ª qualidade, casca lisa e brilhante, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, com coloração própria, livre de danos mecânicos;

40 MAMÃO FORMOSA- Características Técnicas- selecionado de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, com casca sã, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, bem formadas e em perfeitas condições de conservação e maturação

41 Manga- Características Técnicas- selecionado de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, com casca sã, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, bem formadas e em perfeitas condições de conservação e maturação.

42 MARACUJÁ- Características Técnicas- De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

43 MARACUJINA DO MATO- Características Técnicas - De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

44 UVA SEM SEMENTE - Características Técnicas De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

45 UVA- Características Técnicas De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

46 TOMATE- Características Técnicas -grau médio de amadurecimento, de 1ª qualidade, características do cultivo bem definidas, deverão estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos e pragas e estarem em perfeitas condições de conservação e maturação.

47 PEPINO- Características Técnicas com características (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos.

48 PIMENTÃO- Características Técnicas- verde tamanho médio, novo, de 1ª qualidade, superfície lisa e brilhante, sem rupturas.

49 PIMENTA DO REINO EM PÓ

50 REPOLHO- Características Técnicas- novo, de 1ª qualidade, folhas sãs, sem rupturas, graúdo, de primeira qualidade.

51 TANGERINA - Características Técnicas - nova, de 1ª qualidade, grau de amadurecimento médio. Com casca sã, sem rupturas, graúdo, unidades com 180 gramas

52 Limão Merim- Características Técnicas, sem danos químicos, físicos e biológicos.Características Técnicas, sem danos químicos, físicos e biológicos.

53 Quiabo - Características Técnicas- verde tamanho médio, novo, de 1ª qualidade, sem rupturas.

54 ALHO DE CABEÇA-- Características Técnicas: De boa qualidade, íntegro, livre de pragas, danos ou substâncias nocivas a saúde.

55 AÇAFRÃO-Características Técnicas: 100%  puro de excelente qualidade, pó  amarelo/laranja.  Fino  de  fácil escoamento, não  devendo estar empedrado e  isento  de  sujidades.  Embalagem intacta  de  1 kg.

56 AMENDOIM COM CASCA- Características Técnicas

57 AIPIM - Característico Técnicas: de primeira qualidade, livre de danos, fisiologicamente bem desenvolvido e de rápido cozimento.

58 ABÓBORA Características Técnicas: TIPO SECA de 1ª qualidade, casca lisa e brilhante sem rupturas, livre de danos mecânicos.

59 ABÓBRINHA VERDE tipo caipira, casca lisa e brilhante sem rupturas, livre de danos.

60 ALFACE LISA- PRODUTO Característica Técnicas: Deve apresentar folhas bem definidas, bem formada, livre de danos fisiológicos pragas e doenças, isento de agrotóxicos. Embalagem: Apropriada com no máximo 05 unidades

Nº Objeto



61 ALFACE ROXA- PRODUTO Característica Técnicas: Deve apresentar folhas bem definidas, bem formada, livre de danos fisiológicos pragas e doenças, isento de agrotóxicos. Embalagem: Apropriada com no máximo 05 unidades

62 ALFACE AMERICANA- PRODUTO Característica Técnicas: Deve apresentar folhas bem definidas, bem formada, livre de danos fisiológicos pragas e doenças, isento de agrotóxicos. Embalagem: Apropriada com no máximo 05 unidades

63 ALFACE- PRODUTO Característica Técnicas: Deve apresentar folhas bem definidas, bem formada, livre de danos fisiológicos pragas e doenças, isento de agrotóxicos. Embalagem: Apropriada com no máximo 05 unidades

64 Abacaxi - Características Técnicas de primeira qualidade, lavada, com tamanho uniforme, livre de danos mecânicos.

65 ABACATE - Características Técnicas De tamanho médio a grande, de primeira, com aproximadamente 60% de maturação, sem sinais de rupturas ou machucados, grau de amadurecimento idela para o consumo.

66 BATATA DOCE Características Técnicas - de primeira qualidade, lavada, com tamanho uniforme, livre de danos mecânicos.

67 BATATA INGLESA- Características Técnicas comum, nova, de 1ª qualidade, lavada, com tamanho uniforme, livre de danos mecânicos.

68 BETERRABA – Características Técnicas nova, lavada, de 1ª qualidade, tamanho médio, com casca sã, sem rupturas, não deve apresentar rachaduras ou cortes na casca. Estarem suficientemente desenvolvidas. Não estarem danificadas por qualquer lesão de origem física ou mecânica. Livre de enfermidades. Isenta de partes pútridas.

69 BANANA DA TERRA -Características Técnicas De 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento com cascas sãs, sem rupturas, características do cultivo bem definidas, estando fisiologicamente desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estarem em perfeitas condições de conservação e maturação.

70 BANANA PRATA- Características Técnicas- climatizada, de boa qualidade, peso médio por unidade 100g, - caixa com 18 kg, devendo apresentar-se fresca; a polpa deverá apresentar-se intacta e firme. Não deverá apresentar danos de origem física, mecânica ou biológica que afete a sua aparência.

71 CEBOLA BRANCA – Características Técnicas- Tamanho médio, nova, de 1ª qualidade, com casca, compacta e firme, sã, sem rupturas, sem lesões de origem física ou mecânica, isenta de partes pútridas, livre de enfermidades. Embalagem: em sacos plásticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de pesagem.

72 CEBOLA ROXA – Características Técnicas- Tamanho médio, nova, de 1ª qualidade, com casca, compacta e firme, sã, sem rupturas, sem lesões de origem física ou mecânica, isenta de partes pútridas, livre de enfermidades. Embalagem: em sacos plásticos resistentes, conforme quantidade solicitada, apresentando na embalagem etiqueta de pesagem.

73 CENOURA- Características Técnicas nova, sem folhas, de 1ª qualidade, com tamanho e coloração uniforme, devendo ser de tamanho médio, com casca sã, sem rupturas, não deve apresentar rachaduras ou cortes na casca. Estarem suficientemente desenvolvidas. Não estarem danificadas por qualquer lesão de origem física ou mecânica. Livre de enfermidades, isenta de partes pútridas.

74 CHUCHU- Características Técnicas- verde, novo, sem brotos, de 1ª qualidade, de tamanho médio, não poderão estar murchos, com casca sã, sem rupturas, não deve apresentar rachaduras ou cortes na casca. Estarem suficientemente desenvolvidos. Não estarem danificados por qualquer lesão de origem física ou mecânica. Livre de enfermidades. Isento de partes pútridas.

75 COENTRO FOLHA - Características Técnicas- de 1ª qualidade, isento de partes pútridas, não poderão estar murchos, maços de 400g cada.

76 COENTRO SEMENTE - Características Técnicas- de 1ª qualidade, isento de partes pútridas, não poderão estar murchos, maços de 400g cada.

77 CEBOLINHA TEMPERO VERDE- Caracteristicas Técnicas- de 1ª qualidade, isento de partes pútridas, não poderão estar murchos, maços de 400g cada.

78 COUVE- Características Técnicas -nova, de 1ª qualidade, firme e intacta, isenta de material terroso, com coloração uniforme, sem manchas, livre de enfermidades, isento de partes pútridas. Suficientemente desenvolvida, em perfeito estado de conservação e maturação.

79 CANELA EM PÓ- Técnicas Condicionadas em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto de 5 g a 1 Kg.

80 CANELA- Técnicas Condicionadas em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto de 5 g a 1 Kg.

81 CRAVO- Características Técnicas da Índia a condicionados em sacos de polietileno, transparentes, atóxico e intacto de 5 g a 1 Kg.

82 COMINHO- Características Técnicas- Extraído de sementes de cominho de primeira qualidade, puro, com aspecto, cor, cheiro, sabor característicos, sem misturas, isentos de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem de 100g, em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo. Acondicionados em fardos lacrados. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, número do lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 05 (cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

83 CORANTE- Características Técnicas- de urucum puro em pó e fino. Sem mistura de outros ingredientes. Boa apresentação ao exame visual. Preço por Kg.

84 LARANJA PERA - Características Técnicas -nova de 1ª qualidade, grau de amadurecimento médio, com casca sã, sem rupturas, unidades com 150 gramas.

85 LIMÃO - Características Técnicas, sem danos químicos, físicos e biológicos.

86 GOIABA- Características Técnicas- selecionado de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, com casca sã, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, bem formadas e em perfeitas condições de conservação e maturação.

87 GENGIBRE- Características Técnicas- De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

88 MAÇÃ- - Características Técnicas- selecionado de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, com casca sã, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, bem formadas e em perfeitas condições de conservação e maturação.

89 MELÃO- Características Técnicas- de 1ª qualidade, sem manchas, maturação adequada para o consumo, textura e consistência de fruta fresca.

90 MILHO VERDE ESPIGA- Características Técnicas- IN NATURA

91 MILHO VERDE- Características Técnicas- IN NATURA

92 MELANCIA- Características Técnicas- de 1ª qualidade, casca lisa e brilhante, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, com coloração própria, livre de danos mecânicos;

93 MAMÃO FORMOSA- Características Técnicas- selecionado de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, com casca sã, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, bem formadas e em perfeitas condições de conservação e maturação

94 Manga- Características Técnicas- selecionado de 1ª qualidade, grau médio de amadurecimento, com casca sã, sem rupturas, características de cultivo bem definidas, bem formadas e em perfeitas condições de conservação e maturação.

95 MARACUJÁ- Características Técnicas- De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

96 MARACUJINA DO MATO- Características Técnicas - De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

97 UVA SEM SEMENTE - Características Técnicas De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

98 UVA- Características Técnicas De primeira qualidade, livre de sujidades, sem danos físicos e mecânicos do manuseio e transporte e de colheita recente.

99 TOMATE- Características Técnicas -grau médio de amadurecimento, de 1ª qualidade, características do cultivo bem definidas, deverão estar fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos e pragas e estarem em perfeitas condições de conservação e maturação.

100 PEPINO- Características Técnicas com características (cor, odor, textura, aparência, sabor) preservadas, sem danos químicos, físicos e biológicos.

101 PIMENTÃO- Características Técnicas- verde tamanho médio, novo, de 1ª qualidade, superfície lisa e brilhante, sem rupturas.

102 PIMENTA DO REINO EM PÓ

103 REPOLHO- Características Técnicas- novo, de 1ª qualidade, folhas sãs, sem rupturas, graúdo, de primeira qualidade.

Nº Objeto



104 TANGERINA - Características Técnicas - nova, de 1ª qualidade, grau de amadurecimento médio. Com casca sã, sem rupturas, graúdo, unidades com 180 gramas

105 Limão Merim- Características Técnicas, sem danos químicos, físicos e biológicos.Características Técnicas, sem danos químicos, físicos e biológicos.

106 Quiabo - Características Técnicas- verde tamanho médio, novo, de 1ª qualidade, sem rupturas.

Nº Objeto

Atas
Nº da Ata Descrição/Objeto Data da Assinatura Data de Início da Vigência Data de Término da Vigência

037/2024 Nº de Controle do PNCP: 13906789000196-1-000045/2024-000001 03/06/2024 03/06/2024 03/06/2025

038/2024 Nº de Controle do PNCP: 13906789000196-1-000045/2024-000002 03/06/2024 03/06/2024 03/06/2025

https://pncp.gov.br/app/atas/13906789000196/2024/45/1
https://pncp.gov.br/app/atas/13906789000196/2024/45/2
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